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a Fundacion Eco-
logica Puntacana
(FEPC) recibio
| un grupo dc mas
de cien expertos
dt.] Instituto Pew para las
Ciencias Marinas inclu-
yendo el distinguido gru-
po del Programa de Pew
Fellows en la Conserva-
cion Marina, quicnes se-
lecciond a Punta Cana
Resort & Club para reah-
zar su reunion anual por
su historia y compromiso
al desarrollo sostenible.
El grupo de 105 ex-
pertos de todo el mundo,
emitid wina comunicacidon
de apoyo a la Fundacion
Ecoldgica Punta Cana en
reconocimiento al Pro-
yvecto Costero Marino
que desarrolla con el ob-
jetivo de apoyar iniciati-
vas que presenten solu-
cioncs a las amenazas,
desalios y oportunidades
para la zona costera.
Entre los participan-
tes estuvieron Jake Khe-
el director de la FEPC,
Ellen Pickitch, Direciora
Fjecutiva de Instituto
Pew para las Ciencias
Marinas, Daniel Pauly,
Director del Fisheries
Centre en la Universidad
Britanica dc Columbiz;
Robert Steneck, profesor
det Darbimg Marine Cen-
ter de la Universidad de
Maine y EClliot Norse,
presidente del Institute
de Conservacion de Bio-
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La proteccion de las especies costeras del pafs fue tema de
discusion y su cuidado en el manejo gastronomico en la
industria turistica de playa, en la reunién anual del Instituto
Pew para las Ciencias Marinas.
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logia Marina.

Como parte de las ac-
tividades se propuso la
gjecucion del programa
piloto  “Cocina Sosteni-
ble” con el objetivo de
ensefiar a los encargados
de cocinas de los restau-
rantcs ¥ hoteles cuales

S

son las especies marinas

El grupo de 105
expertos de todo el
mundo, emitié una
comunicacion de
apoyoala
Fundacidn Ecoldgica
Punta Cana

en peligro de extineion y
NoO COMprar ni Servir es-
tas espceies en sus loca-
les.

“Micimos un taller
con ¢l personal de cocina
de la Casa Club y los ho-
teles Tortuga Bay y Punta
Cana Resorts & Club pa-
Ta concienciarlos sobre la
necesidad de que no ela-
boreh menus con espe-
cies de mariscos y pesca-
dos en peligro de  extin-
cion”, explicd Jake Khe-
¢l, director de ¢sa Funda-
cion Ecologica.

“El objetivo es iniciar
un programa nacional de
cocina sostenible de ma-
nera que todos los hoteles

y restaurantes del  pais,
se manejen bajo estas
normas”, agrego Kheel.

Otros temas que st
discutieron en esta reu-
nién fueron estrategias
mercadolégicas para la
Conservacidon  Marina,
medidas de mejorar la co-
municacion de informa-
cion cientifica v de im-
portancia del medio am-
bicnte, conscrvacion de
especies marmas a traveés
de organizaciones inter-
nacionales, contabilidad
medicambicntal  para
ceosistemas marinos ¢o-
mo herramienta para pro-
mover su censervacion,
cte.

También fueron hon-
rados los nuevos inte-
grantes del programa de
Pew Fellows entre cllos
Sarah Fowler, especialista
en tiburones; Ezequiel
Ezcurra, director del
Centro d¢ Investigacion
de Biodiversidad en el
Museo de Historia Natu-
ral de San Diego; Narri-
man Jiddawi, investiga-
dora sefior de la Universi-
dad de¢ Dar Salaam;
Glenn-Marie Lange, in-
vestipadora senior  The
Heart Institute de 1a Unj-
versidad de Columbia;
William Kosta, director
Ejecutivo de Micronesia
Conservation Trust; Ro-
bert Richmond, profesor
en investigacion de la
Universidad de Hawai v
Cric Sala, profesor en el
instituto Occanografico
Scripps. ]



