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Dc :zqmerda a derecha, las seﬂoras Cmm,Méndez, Polita Glynn, Ginger Hopkms y Heydd} Pichardo: Iuego, Jake Kheel, director de la Fundacién Ecolégica PUNTAC A
NA, junto a la sefiora Ellen Pikich.

Reconocen trabajo de la Fundacion Ecolégica PUNTACANA

Expertos en conservacion de especies marinas $8 reiinen en Punta Cana

los nuevos integrantes del progra-
ma de Pew Fellows, entre ellos

La Fundacién Ecologica
PUNTACANA (FEPC) recibi6 un
grupo de mads de cien expertos del
Instituto Pew para las Ciencias
Marinas, incluyende el distingui-
do grupo del Programa de Pew
Fellows en la Conservacion
Marina. El distinguido grupo
selecciond a PUNTACANA
Resort & Club para realizar su
reunion anual por su historia y
compromiso al desarrollo sosteni-
ble.

El grupo de 105 expertos de
todo el mundo emitié una comu-
nicacion de apoyo a la Fundacién
Ecolégica PUNTACANA  en
reconocimiento  al  Provecto
Costero Marino que desarrolla
con ¢l objetivo de apoyar iniciati-

vas que presenten soluciones a las

.amenazas, desafios y oportunida-

des para la zona costera de Punta
Cana.

Entre los participantes estu-
vieron Jake Kheel, director de la
FEPC; Ellen Pickitch. directora
Ejecutiva de Instituto Pew para
las Ciencias Marinas; Daniel
Pauly, Director del Fisheries
Centre en la Universidad
Britdnica de Columbia; Robert
Steneck, profesor del Darling
Marine Center de la Universidad
de Maine; y Elliot Norse, presi-

dente  del Instituie de
Conservacion de  Biologia
Marina.

Como parte de las activida-
des sc propuso la gjecucion del

programa piloto "Cocina
Sostenible”, con el objetivo de
ensefiar a los encargados de coci-
nas de los restaurantes v hoteles
cudles son las especies marinas en
peligro de extincién y no comprar
ni servir estas especies en sus
locales.

“Hicimos un taller con el per-
sonal de cocina de la Casa Club v
los hoteles Tortuga Bay y PUN-
TACANA Resorts & Club para
concienciarlos sobre la necesidad
de que no elaboren mentds con
especies de mariscos y pescados
en peligro de extincion”, explicd
Jake Kheel, director de Ia
Fundacion Ecologica PUNTA-
CANA.

"El objetivo es iniciar un pro-

grama nacional de cocina sosteni-
ble, de manera que todos los hote-
les y restaurantes del pais. no sélo
los de PUNTACANA, se manejen
bajo estas normas", agregé Kheel.
Otros temas que se discutie-
ron en esta reunion fueron estrate-
gias mercadologicas para la
Conservacion Marina, medidas
de mejorar la comunicacion de
informacion cientifica y de
importancia del medio ambiente,
conservacion de especies marinas
a través de organizaciones intei-
nacionales, contabilidad
medioambiental para ecosistemas
marinos como herramienta para
promover su conservacion, etc.
También, fueron honrados

Sarah Fowler, especialista en
tiburones: Ezequiel Ezcurra,
director del Centro de
Investigacion de Biodiversidad en
el Museo de Historia Natural de
San Diego: Narriman Jiddawi,
investigadora senior de la
Universidad de Dar Salaam;
Glenn-Marie Lange, investigado-
ra senior de The Herat Institute de
la Universidad de Columbia;
William Kosta, director Ejecutivo
de Micronesia Conservation
Trust; Robert Richmond, profesor
en  investigacion de la
Universidad de Hawai: v Eric
Sala, profesor en el instituto
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