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Hacewnnos aites, Cuando atn vivia en la ciudad

de Nueva York, quienes visitaban mi apartamento,
frecuentemente y de forma incrédula me preguntaban:
“¢Porque tienes las lombrices en tu cocina?”’
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Por Jake Kier.
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n realidad, sé gue suena extrafio
criar lombrices en un apartamento
en una ciudad metropolitana, pero
me habia interesado en el lombri-
compost como una forma de mini-
mizar la cantidad de desechos que yo produ-
cia en mi apartamento. Las lombrices, que yo
mantenia en una caja plastica debajo del la-
vamanos, me hacian el favor de comerse todo
los desechos de vegetales, frutas, periddicos,
papel, café, y huevos y los convertian en tierra
fructifera, excelente para abonar las plantas
ornamentales de mi apartamento. Era un inter-
cambio de beneficio mutuo. Yo las alimentaba,
les proveia de una temperatura agradable v a
cambio, ellag eliminaban mis desechos organi-
cos y creaban fertilizante para mis plantas.
En el pasado mes de abril, tuve la oportunidad
de participar en Bioeycle 2011, la conferencia
internacional mas grande sobre el manejo de
desechos organicos, el compostaje y el reciclaje
de material organico. Esta conferencia convoca
a expertos y practicantes de méas de 20 paises,
con el fin de promover, demostrar y compartir
soluciones y{experiencias para los desechos de

60 @8 [0 de Septiembre de 2011

DR, AMBIENTAL DEL Grupo Pusta Cana

comida y otros materiales orgdnicos. Biocycle
(que también es una organizacién de miembros
que publica una revista), atrae a una comuni-
dad dedicada a evitar el desperdicio y en otros
casos, a aprovecharlos y convertirlos en ener-
gia, abonos, y otros productos.

Cinco afios después de haber iniciado mi pe-

quefio proyecto en mi apartamento, tuve la
oportunidad de presentar el proyecto actual
de lombricompost de la Fundacion Ecolégica
Puntacana en Biocycle. Lanzamos este proyec-
toen el afio 2008 con el propdsito de minimizar
la cantidad de desechos organicos que se pro-
duce en los restaurantes y hoteles de Puntaca-
na Resort & Club y crear un ejemplo positivo
de manejo de desechos en la industria turistica
nacional. Con la asesoria de expertos locales
como Don Rafael Tavares y Jaime Moreno y el
apoyo de miembros de la Junta de Directores
de la Fundacién Don Freddy Beras Goico, esta-
blecimos una nave de lombricultura y logramos
convertir un promedio de 4,000 kilos mensua-
les de desechos de las cocinas y restaurantes
del Resort, en abono orgénico de alta calidad.
Entre mayo de 2010 y junio de 2011, produci-
mos 22,385 kilos de humus (tierra de lombriz)
con estos restos de desechos organicos.

Esa conversion de basura en tierra, evita la dis-
posicidn de estos desechos en los vertederos de
la zona de Punta Cana, que en su mayoria no
cumplen con los estindares ambientales na-






